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SABLE BISKUVISI

10 corba kasigi un

4 corba kasig pudra sekeri
100 gr. findik igi

2 adet yumurta

1 klicUk paket margarin

1 cay kasidi karbonat Vanilya

Unu hamur tahtasinda eleyiniz. Ortasina yadi koyup bigakla incecik kiyiniz. Kiyillan unun ortasini agip, 2 yumurta
sarisl, etrafina pudrasekeri, karbonat ve vanilyay koyup.birbirini tutuncaya kadar iyice yogurunuzu.Hamuru 3
esit parcaya ayirip.yas bez altinda 15-20 dakika dinlendiriniz. Merdaneyle 4-5 mm. incelikte agip, fincan veya
bardakla yuvarlaklara kesiniz. Ayirdiginiz 2 yumurta akina birer ylzlerini batirip,kiyilmig findiga bulayiniz. Hafifi
yaglanmis tepsiye dizip,orta hararetli firinda altini Gstlini pembe renkte pisiriniz. Tabaga dizip, tzerlerine
pudrasekeri serpip servis yapiniz.

ML® Kimyonlu Biskivi (gorsel)
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