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SABLE BISKUVISI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

250 g yumusak margarin (oda sicakliinda yumusamig)
3,5 gay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 yumurta

1 yumurta sarisi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

4 - 4,5 su bardagi un

Uzeri igin:

1 yumurta aki

1 su bardag findik king

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Margarin ile pudra sekerini elinizle iyice yogurun. Yumurta, yumurta sarisi, sekerli vanilin ve unu ilave edip iyice
yogurun. Hamurun Gzerini kapatin ve 5-10 dakika dinlendirin. .

0,5 cm kalinliginda agin, su bardag yardimi ile yuvarlaklar kesin ve firin tepsisine siralayin. Uzerlerine yumurta
aki surip findik kirdi serpin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika.
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