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SABLE BISKUVI

https://www.sabah.com.tr

250 gram oda sicakliinda tereyagi
1 cay bardagdi findik yagi

1 tath kasidi yogurt

1 adet yumurta

1 su barda@ pudrasekeri

1 paket kabartma tozu

2 tath kasig1 kakao

Aldig1 kadar un

Beyaz biskivi kremasi

1 paket (80 gramlik) beyaz cikolata
2 ¢orba kasigi silme un

Yarim ¢orba kasigi tereyagi

Yarim ¢ay bardagi soguk st

Beyaz bisklvi kremasi icin, un ve tereyagini bir tavada unun kokusu ¢ikana kadar kavurun. Tavayi ocaktan alip
icine soguk sut ve iri parcalara ayirdiginiz gikolatayi ekleyin. Karistirarak krema haline getirin.

Yogdurma kabina tereyagi, findik yagi, yogurt, yumurta, pudrasekeri ve kabartma tozunu alin. Kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edene kadar un ilave edin ve yodurun. Hamuru iki esit parcaya ayirip, 15 dakika
dinlendirin. Hamur pargalarindan birine kakaoyu ekleyin ve tekrar yogurun. Kakaolu ve sade hamurlari
merdaneyle yarim cm kalinhginda agin. Dilediginiz kaliplarla sekiller gikarin ve yaglanmis tepsiye dizin. Onceden
isitilmis 175 derece firinda hafif pembelesene kadar pisirin. ki adet sade biskivinin arasina ¢ikolata kremasi, iki
adet kakaolu biskuvinin arasina da biskuvi kremasi sUrUn.
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