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SABLE BiSKUVI

4,5 su bardagi un

1 blyUk paket margarin (yumusak, 250 gr.)

1 su barda@ Pudra seker

3 yumurta (1 tane yumurta aki Uzeri i¢in ayrilacak)
Limon kabugu rendesi

1 paket vanilya

1 su bardagi i¢ findik

1 cay kasigi kabartma tozu

1 Un elenir. Ortasina yag, pudra, seker, yumurta, limon kabugu rendesi, kabartma tozu, vanilya konup yogrulur.
(Fazla yogrulmaz, hamur bozulur.)

2 Merdane ile yarim cm. kalinhiginda agilir. Kiguk kaliplarla kesilir.

3 Biskdvilerin birer yuzleri yumurta akina, sonra da kiyilmig findiga batirilip tepsiye dizilir.

4 Orta hararetli firnda pisirilir. Sicakken Uzerine vanilyali pudra seker elenir.

ML® le Biskivisi icin tiklayin

Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 26.09.2015

© lezzetler.com tarif no:1430 « adi:Sable Biskuvi « gonderen:Bahariye « indirme tarihi:20.05.2024 - 03:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sable-biskuvi-vt1282
https://tr.ml.md/sable-biskuvisi-vt559
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/sable-biskuvi-1430.jpg
http://www.tcpdf.org

