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SABLE BISKUVISI

1 paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri
1 yemek kasigi yogurt
1 paket vanilya

1 tath kasidi targin
Aldigi kadar un
Suslemek igin:

Recel

Gikolata

Marmelat

Pasta susu
Hindistancevizi

Tdm malzemeler karistirilip normalden biraz daha sert bir hamur elde edilir ve merdane ile 1/2 cm agilip su
bardag ile kesilir yagh kagit serili tepsiye dizilip 30 dk buzdolabinda bekletilir ve dnceden isitilmis 175 derecelik
firnda 25 dk pisirilir Gzerinin kizarmamasina dikkat edin.

Pisen biskuvilere regel, marmelat veya ¢ikolata surulir ve ikinci bisklvi ile kapatilir kenarlarina regel, marmelat
veya ¢ikolata sUrGllp hindistan cevizine veya pasta ststne batirilir.
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