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SABLE BISKUVISI

200 gr tuzsuz tereyagi

1 su bardagi tepeleme pudra sekeri (300 gr)
1 cay kasiginin ucu ile karbonat (Uzerine 2 damla limon suyu)
1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

1 adet portakal kabudu rendesi

1 paket vanilya

4 su bardagi elenmis un

Findik veya findik kingi

1 adet yumurta beyazi

1 cay bardagdi toz seker

Oda sicakhiginda tereyagi ¢irpici ile ¢irpilir ve pudra sekeri ilave edilir. Cirpmaya devam edilir. Un hari¢ diger
malzemeler eklenir. Unumuzu yavag yavags ekleriz ve yumusak bir hamur elde ederiz. Hamurdan istersek top
top pargalar alip yuvarlariz. Once ¢irpilmig yumurta beyazina sonra toz sekere batirip ortasina findik oturtalim.
Dilersek hafif unlanmig tezgahta kalin agip Yuvarlak kalipla keserek de ayni iglemi yapabiliriz. Findik kingina
bulayarak 175 derece hafif beyaz pembe pisirilir. llk sicaklii gectiginde servise alinabilir.
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