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SABANA STEAK

1 kisilik

1 tatl kasidi margarin

200 gr dana biftek

1 ¢orba kasigi soya sosu
Sosu icin:

4 dilim ince dogranmis jambon
1 adet yesil biber

10 adet mantar

1/2 adet sogan

3 corba kasiJi aci sos

Yeterli miktarda kasar rendesi

Dana bonfilyei yagda kizartin. iki tarafin rengi de koyulaginca soya sosunu ekleyin. Servis tabagina yerlestirin.
Jambonlari ve mantarlari ince ince dograyin. 1 tath kasigi yagda kavurun. Igine ince kiyilmig sogan ve dogranmig
yesil biberi de ekleyin ve biraz daha kavurun. Domates suyu ve aci biber sosunu da ekleyin. 2-3 dakika
kaynattiktan sonra sosu etin Uzerine dokun. Eti Gizerini kapatacak sekilde kagsar peyniri rendesi serpin.
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