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SABAH KREBI

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 fiske tuz

1 fiske karbonat

1 cay kasigi seker

1 corba kasigi siviyag

1,5 su bardagi un

Kizartmak igin:

Siviyag

Iciigin:

Arzu edilen recel, marmelat, bal

Derin bir karigtirma kabina yumurtalar kiriyoruz, tuz ekliyoruz ve iyice pargalanana kadar girpyoruz. Uzerine
kalan malzemeleri ilave ediyoruz ve puriiz kalmayana kadar ¢ok gizel karstiriyoruz. Uzerini streg fimle
kapatiyoruz ve buzdolabina koyuyoruz. Bir gece bekliyor. Ertesi glin tavaya ¢ok az siviyag birakiyoruz orta atege
yerlestiriyoruz. Aksamdan hazirladigimiz hamurdan kepgeyle aliyoruz, tavaya déklyoruz, salliyoruz. Bir ylz(

pisince diger yuzuni ceviriyoruz. Hamur bitene kadar ayni seyleri yapiyoruz. Kahvalti sofrasina getiriyoruz arzu
ettigimiz malzemeyle tiketiyoruz.
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