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S PASTA (ALANYA ANTALYA)

4 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

200 gram tereyagi

6 veya 7 su bardagi un

1 su bardagi pudra sekeri
1 su bardagi toz seker

1 limon kabugdu rendesi
Yarim ¢ay bardagi tzim sirkesi
1 tath kasigi karbonat
Yarim limonun suyu

1 paket kabartma tozu

4 adet yumurtanin, 1 sarisini kurabiyelerin Uzerine stirmek i¢in ayirin.

Ik olarak oda sicaklhidindaki tereyagini sekerle ¢irpin.

Kiguk bir kapta yarim limonun suyu ve karbonati karigtirin.

Un hari¢ bOtin malzemeleri bir kapta karigtirin.

Daha sonra azar azar un ilave ederek ele yapismayan bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamuru yogurduktan sonra bir sure dinlendirin. }

Ardindan avug i¢ini dolduracak kadar parcalar alip rulo yapin ve S sekli verin. Uzerine de avug igiyle de bastirin.
Kurabiyeler hazir olunca tizerine yumurta sarisi srdin.

Onceden 180 derecelik firnda isitiimis firnda tizeri pisene kadar pisirin.
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