—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

S KURABIYE

Malzemesi:

Hamur icin:

125 gr. tereyagdi

125 gr. seker,

3 yumurta sarisi

250 gr.un

gerekirse 1 yumurta aki
yaglamak icin margarin
Garnitdr icin:

1 yumurta sarisi

1 corba kasigi sut

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Hazirlanisi:

Yagi koptlik halinde ¢irpin. Sekeri ve yumurtayi ilave edip girpmaya devam edin. Sonunda unu ve yumurta akini
katin. lyice koyulagtiktan sonra hamuru sikma torbasina koyarak yagli tepsinin tzerine "S" biciminde sikin. 1
yumurta sarisini 1 ¢orba kagsidi sit ile ¢irpin. Hazirlanan biskuvilere bu karigsimi sirin. Toz sekeri Uizerine serpip
susleyin. Kizgin firinda 15 dakika pisirin.
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