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S BISKUVILERI

120 gr (8 gorba kasidi) + 1 tath kasigi tereyadi
120 gr (1/2 su barda@i) seker

1 yumurta

120 gr (1 su bardagi) un (elenmig)

60 gr (1/3 su bardagi) badem (dévulmas)

1 limonun kabugu (rendelenmig)

Once finninizi orta sicakliga (200°C) getirip, 1sitiniz.

Bir tepsiyi 1 tath kasidi yagdla yaglayip, bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kasede, kalan 8 ¢gorba kasigi yadi ve sekeri tahta bir kagikla, karisim képUk kdpik olana kadar
dévinlz. Kaseye yumurtayi katip, unu azar azar, ¢irparak yediriniz. Bademleri ve limon kabugdu rendesini katip
iyice karigtiriniz.

Karigsimdan, avucunuzda 20 top yapiniz. Toplari yuvarlayip 4 X 1,5 cm'lik dikdértgenler haline getirdikten sonra,
her dikddrtgene S bigimi veriniz.

Bisklvileri, yaglamis oldugunuz tepsiye aralikl olarak diziniz. Tepsiyi firina strdp, biskivileri 15 dakika, renkleri
hafifce kahverengilesene kadar pisiriniz. Tepsiyi firndan alip, biskuvileri soguttuktan sonra servis ediniz.
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