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S BISKUVISI

250 gr. tereya@i veya margarin
1 Limon kabugu rendesi

200 gr. seker

5 yumurta

1 tutam tuz

450 gr. un

Yagi yumusatiniz. Seker, limon kabugdu rendesi 1 tutum tuz hepsi beraberce karigtiriniz.

Her bir yumurta ilave ederken karigimi tekrar karisgtiriniz.

Azar azar un ilave ediniz.

Yaglanmig ve unlanmis firin tepsisine ucuna 1 cm. ¢apinda huni geciriimis pasta torbasi ile "S" bigimi yaparak
sikiniz.

Orta 1s1 derecesinde firinda pembe renkte pisiriniz.

Finndan ¢ikarilinca Gzerine pudra sekeri serpiniz.

NOT: Ayni hamura kakao karistirarakta ¢esitli bigimler verebilirsiniz.
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