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RUZGARGULU KREP

2 yemek kasigi margarin
2 ¢ay fincaniun

2 cay fincani stt

3 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

ic harci igin:

250 gr kiyma

1 adet sodan.

1 dis sarimsak

1 tutam pul bibe

1 tutam tuz

2 yemek kasigi margarin
Panelemek igin:

100 gr galeta unu

1 caybardagi st

5 dal taze feslegen

10 dal maydanoz

Sogan ve sarimsagi ayiklayip, kesme tahtasinda kuguk kiyalim. Tavaya kiymayi, margarini ve dogradigimiz
sogan ve sarimsagi alalim, suyunu ¢ekene kadar kavuralim. Baharatini ve tuzunu ayarliyalim, ocaktan alahim.
Krep i¢in gukur bir k&seye sitd alalim, Gzerine un, yumurta ve tuz ilave edip ¢irpalim. Boza kivaminda bir
karisim elde edelim(8 adet krep cikiyor). Kiguk bir tavayr yagliyalim hazirladigimiz karisimdan kepge ile alarak
krepi arkal 6nl0 pigirelim. B

Pisen kreplerin igine yeteri kadar kiymali igten koyalim, rulo seklinde saralim. Once siite batiralim sonrada
galeta ununa bulayalim. Firin tepsisine dizelim,180 derecelik 1sida kizarana kadar pisirelim.
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