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RUZGAR GULU

Emine Beder

Malzemeler

7 yaprak milféy hamuru

1/2 k&se marmelat (herhangi bir marmelat)
Pudra sekeri

Kare seklindeki milféy hamurlarini ¢ézdurelim. Milféy hamurlarinin dért kbsesinden ice dogur uzanan kesikler
yapalim. Ancak milfdy hamurlarinin orta kisimlarini kesmeyelim. Kesiklerden olugan hamur kanatlarinin bir
uclarini hamurun tzerine gevirip kapatalim ve rizgér gulu sekli verelim. Isitilmig 220 1sili firmda milféy
hamurlarinin orta kisimlarini kesmeyelim. Kesiklerden olugsan hamur kanatlarinin bir uclarini hamurun tzerine
cevirip kapatalim ve riizgér guli sekli verelim. Isitilmig 220 1sili firnda milféy hamurlarinin altlan ve Ustleri
pembelesene dek pisirerek firindan alalim. Uzerlerine pudrasekeri eleyip ortalarina biraz marmelat koyarak
sogutup servis yapalim.

Not: Milféy hamurlarim tipki cocukken yaptigimiz kagittan rtizgar gulu (finldak) yapar gibi hazirlayip sekillendirin.

ML® Yaban Gali i¢in tiklayin
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