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RUYA

Hali¢ Universitesi

Bitter ¢ikolata 250 gr.

Yumurta beyazi 120 gr.

Seker 240 gr.

Su 1 ml

Tuz 4 gr.

Krema 6 ml.

Sislemek icin:

Taze yaban mersini, ¢ilek, ahududu

Seker ve su karigtilir 118 dereceye gelene kadar kaynatilir.

Yumurta beyazi mikser ile girpilir.

Surup ile kanstilir. Karisim sogumaya birakilir. Eritilmis ¢ikolata krema eklenir.

Derin dondurucuda 2 saat sogutulur. Cikolata gubuklari elde etmek igin firin tepsisi 50 derecede isttilir.
Eritilen ¢ikolata spatula yardimi ile firin tepsisine esit olarak uzunlamasina (1 mm olacak sekilde) dokdlir.
20 dakika pisirilir. Derin dondurucudan ¢ikan karigim sunum bardagina sikma torbasi yardimiyla sikilir.
Cikolata cubuklari, ¢ilek, yaban mersini ve ahududu ile suslenir servis edilir.
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