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RUYA KEK

1 su barda@i oda sicakliginda margarin
3 adet orta boy yumurta

1,5 su bardag toz seker

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 su bardag st (1lik)

1 tath kasidi vanilya

1 yemek kasigi kahve

1,5 yemek kasigi kakao
200 gr Labne peyniri

4 yemek kasigi pudra sekeri
2 paket kremsanti

2 cay bardagi soguk sit
Kahveli Drajeler

Margarini ¢cirpma kabina alin ve krema gibi oluncaya kadar ylksek devirde ¢irpin.

Uzerine sekeri ekleyin ve eriyinceye kadar dnce orta sonra yliksek devirde karistirin.

Karistirmaya devam ederken yumurtalar tek tek bu karigima ilave edin.

SOtd, unu ve vanilya aromasini ilave ederek purtizsiiz bir karisim elde edinceye kadar 1 dakika daha orta
devirde karistirin.

Kek karisimini esit olacak sekilde 3 farkl kaseye payla§t|r|n

ik kaseyi sade birakin, ikinci kaseye kakaoyu, dciincl kaseye ise kahveyi ekleyerek iyice karistirin.
Kalibinizi yaglayip unlayln ve ilk karigimi igine dokerek 180 derece 6nceden isitiimig firinda yaklagik 30 dakika
pisirin. Diger kek karisimlarina da ayni igslemi uygulayin.

Pisen kekleri kalibindan ¢ikartman icin 10 dakika kadar bekleyin.

Tam kekler pisip kaliplarindan ¢iktiginda soguk sit ile santiyi hazrirlayin.

ik pandispanyay! servis tabadina koyun (zerine santinin yarisini yayin.

ikinci pandispanyayi da ayni sekilde yerseltirdikten sonra kalan santiyi tizerine yayin ve son kati yerletirin.
Labne peyniri ve pudra sekerini iyice ¢irpin. Bir spatula yardimiyla pastanin tizerini kaplayin.

istege gére kahveli drajelerle siisleyerek servis yapin.
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