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RUSTU

2 adet patates (orta boy)

100 g kdy peyniri

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 corba kasiJi zeytinyadi veya aygicekyadi

1 gorba kagigi nane sirkesi veya tziim sirkesi
Istege bagl nane

Istege bagh karabiber

Istege bagl kirmizi pul biber

Istege bagl tuz

2 adet orta boy patatesi 12-14 dakika sert kalacak sekilde haslayin. Hagslama suyu patatesi nemlendirmesin
diye buharli bir sekilde ¢ikarip kendi isistyla suyunun buharlagmasini sadlayin. Cikan fazla suyunu kagit haviuyla
alin ve uzun seritler halinde rendeleyin. Uzerine arzu ettiginiz kadar tuz serpin ve elinizle rende tanelerini
parcalamadan karistirin.

Genis bir tavada tereyagini eritip, sivi yagi ekleyin. Rendelediginiz patateslerin yarisini isinmig tavanizin
tabanina yayarak altlarinin kizarmasini saglayin. Arzu ettiginiz miktarda kirmizi pul biber ve nane serpin. 100 g
kdy peynirini ince dilimlere ayirin ve ilave edin, kalan patatesleri de Gzerine ekleyip iyice yayin. Uzerine diz bir
tabak kapatarak rustly( ters gevirip diger tarafinin kizarmasini saglayin.

Servis yapmadan hemen dnce bir ¢orba kasigi nane sirkesini gezdirin.
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