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RUSEYMLI CORBA

Kofte icin:

Yarim kahve fincani ruseym
200 gram kiyma

1 adet kiiglik boy rendelenmis sogan
1 adet yumurta

Yarim su barda@ un tarhanasi
Tuz

Karabiber

Gorba igin:

1 kahve fincani kuru bérilce
6 su bardagi su

1 cay bardadi yogurt Tuz
Kimyon

Karabiber

Uzerine:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi domates sal¢asi
1 tath kasidi biber salgasi

4-5 dal nane

Koéfte icin tarhana hari¢ tim malzemeyi derin bir kaba alin ve yogurun. Misket biytklugtnde kéfteler hazirlayin
ve tarhanaya bulaym. Diger taraftan boriilceyi bir gece dncesinden suda haslayin ve siiziin. Suyu bir tencereye
koyun ve kaynatin. Kéfteyi katin ve yumusayana kadar pisirin. BérUlceyi ekleyin, yogurdun igine ¢orba suyundan
bir kepge koyup, girpin. Bir yandan yavagca yogurdu gorbaya eklerken, diger taraftan da gorbayi karistirin.
Borulce yumusayana kadar pisirin. Tuz, kimyon ve karabiber katin. Uzeri igin tereyagini eritip domates ve biber
salcasini biraz gevirerek, ¢corbaya gezdirin. Kiyllmig nane ile susleyip, sicak olarak servis yapin.

Fotograf "dumanl" tarafindan génderildi. 10.06.2017
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