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RUSEYMLI CIKOLATALI KUP

2 corba kagiJi ruseym

2,5 su bardagi sit

1 kahve fincani nisasta
Yarim su bardagi tozseker
1 paket (80 gram) bitter ¢ikolata
2 kutu (200 ml) krema
Arasi igin:

1 kahve fincani findik

1 kahve fincani tozseker

1 tath kasidi tereyad

3 adet muz

SOt bir tencereye alin ve igine ruseym, nisasta ve tozseker ilave edip, bir ¢irpici ile karistirarak koyulasana
kadar pisirin. Tencerenin altini kapatip, ¢ikolatayi ilave edin. Girpici ile karigtirarak iyice sogutun ve igine kremay!
ekleyip, tekrar karistirin.

Arasi icin findigi bir tavada hafif pembelegene kadar gevirin ve soguduktan sonra robottan gegirip, bir kaseye
alin. Tozsekeri tavaya alip, kisik ateste karistirmadan hafif karamelize rengi alana kadar eritin. Uzerine tereyagi
ile findig katip, sdyle bir cevirin. Muz dilimlerini ilave edip, tavayi ocaktan alin ve bir kez karistirdiktan sonra
sogumaya birakin. Kupun dibine sttll karisimdan 2-3 ¢orba kasigi, Uzerine muzlu karigsimdan 1-2 ¢orba kasig,
tekrar sutll karisimdan 2-3 ¢orba kasidi koyun. Bu sekilde sGtli ve muzlu karisim bitene kadar isleme devam
edin. Donmasi i¢in buzdolabinda 2-3 saat bekletin ve Gzerini hindistancevizi ile stsleyerek, soguk olarak servis

yapin.

Not: Arzuya gdre arasina yerlestirilen muzlu karigimi Gzerine de koyabilirsiniz.
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