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Ruslar mideden dnce g6z tatmin etmek igin yemek sanatini gérmek isterler. Garlik Rusyasin[?dan itibaren
blylk ziyafetlerde kiimes hayvanlari, av hayvanlari, kiigik bas hayvanlar orkestra egliginde servis edilir (kuzu,
Ordek, kaz, balik, dana budu, gibi).

Rus Yemek Servisi Uygulamasi:

Rus servisi yapilacak masalari diizenleyiniz.

Protokol, vip misafirler ve diger konuklar da gbz 6niine alarak yemek salonunu, masa diizenlerinden birini
secerek hazirlayiniz. Gogunlukla yuvarlak masalar tercih ediniz. Bunun sebebi yemegin servis seklidir.
Masalar hazirlanirken mutlaka kisi sayilarinin esit olmasina ve 6[?lyi asmamasina dikkat ediniz.

Her masanin yaninda bir servant vardir. Buna paralel yemek salonu genis olmalidir ve masalarin arasinda
normalden daha fazla aralija ve alana ihtiya¢ vardir.

Masalar hazirlanirken ciceklere ve dekoratif stislemelere énem veriniz.

Baslangic yemeklerini masaya yerlestiriniz.

Masalar hazirlandiktan sonra soJuk servis edilecek yemekleri servis arabasliyla salona getiriniz.

Salatalar servis tabaginin sol Ust tarafina yerlestiriniz.

Cesitli ordovrleri igeren orddvr tabagini méniide gorba yoksa servis tabagi igerisine yerlestiriniz.

llk dnce gorba servisi gergeklestirilecek ise; tek ¢esit mezeleri salata tabaginin sag tarafina , servis tabaginin tst
kismina yerlestiriniz.

Icecek servisini yapiniz. Igecekler, sagdan servis kurallarina uygun olarak sunulur.

Tatli ve meyveler ile icecek servisi yenilenecek ise ana yemek boglari toplanirken tekrar siparis alinir, servisi
gerceklestirilir.

Ana yemekten énce masanin boglarin toplayiniz.

Ana yemek servisi baglamadan énce tUm misafirlerin tabaklarini ayni anda sag taraftan toplayiniz.

Ana yemegin prezentasyonu masa Uzerinde gerceklestirilecek ise masanin ortasini bosaltiniz. Glnki tepsi bu
alana yerlestirilecektir.

Bu islemler tUm salonda ayni anda gergeklestirilecedi icin mimkdin oldugunca sessiz ve seri bir sekilde ¢aliginiz.
Ana yemegi bltln ve gosterisli olarak salonda sununuz.

Ana yemek tepsilerini sol elde ve omuz hizasinda tasiyiniz.

Tepsi icerisindeki jel yakit veya maytap gibi alevli yanan nesnelere dikkat ediniz.

Mutfaktan ayni anda ve birbirinizi takip ederek ¢ikiniz.

Salonda bir tur atiniz gérevli oldugunuz masaya giderek prezentasyonu yapiniz.

Konuklara yemegi izlemeleri igin zaman taniyiniz.

Davraniglarinizda 6l¢tilt, nazik ve kibar olunuz.

Ana yemegi porsiyonlayiniz.

Ana yemegin porsiyonlanasina gegmeden dnce gueridon tzerindeki hazirh@inizi tamamlayiniz. Porsiyonlanacak
yemege 6zel olarak (balik, kaz, tavuk, kuzu budu gibi) servis takimlarini hazirlayiniz.

Tepsi Uzerinde bulunan ana yemegin konuklara prezentasyonunu tamamladiktan sonra porsiyonlamak igin
gueridon Uzerine aliniz.

Porsiyonlama iglemleri bu konuda bilgili personel tarafindan yapilir.

Porsiyonlanan ana yemegi tabaklara aliniz, garnitirlendiriniz.

Ana yemek tabagini misafire sununuz.

Porsiyonlanmis, garnitirlendirilmis ve tabagda alinmis olan ana yemegi "Demi Chef de Ranga" sag taraftan
servis etmesi icin veriniz.

Servis sirasina uyarak tabaklari sagdan servis ediniz. (Demi Chef de Rang)

Ana yemek Rus servisinde ¢ok dnemlidir. Bu ylizden tabagin misafire sunumunda ¢ok dzenli ve dikkatli olunuz.
Tatli ve meyve servisi dncesi masayi toplayiniz ve dizenleyiniz.

Tatll ve meyve servisi 6ncesi masalardaki tim boglari ayni anda toplayiniz.

llk dnce cam malzemeleri daha sonra porselenleri toplayiniz.

Bu sirada salonda bir gurulti meydana gelecekse bunun tek seferde ve ayni anda olmasi her seferinde gurUlti
¢ikmasindan daha iyidir.

Masa Uzerindeki tim menajlan kaldiriniz.

Siparise uygun dessert kuveri hazirlayiniz. Kuver masa tzerinde ise diizeltiniz.

Masa uzerindeki dekoratif stislemeler tath servisi sonuna kadar kalr.
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