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RUS USULU YUMURTA

4 kati haglanmis yumurta (ince dilimlenmis)

2 orta boy eksi elma (¢ekirdekli kisimlari ¢ikarilip, ince dilimlenmig)
1/2 su bardag mayonez

125 gr (1/2 su bardagi) krema

1 corba kasigi siyah turp (rendelenmis)

1 cay kasigi tuz

1/2 kahve kasigi pul kirmizibiber

Yumurta ve elma dilimlerini blyUk bir servis tabadina dizip, bir kenara birakiniz.

Kiguk bir kasede mayonez, krema, turp rendesi, tuz ve pul kirmizibiberi, ¢atalla ¢irparak karistiriniz. Sosun
tadina bakip, gerekiyorsa biraz daha tuz ve biber ekleyiniz.

Karisimi kasikla yumurta ve elma dilimlerinin Ustiine dékip, 30 dakika buzdolabinda soduttuktan sonra, servis
ediniz.
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