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RUS USULU POSE

6 adet yumurta

3/4 bardak mayonez

6 bardak su

1/4 kahve fincani sirke
1,5 corba kasigi sirke
Kiyilmig dil veya janbon
1 corba kasigi tuz

1) Kenarli bir tepsi veya benzeri gibi yayvanca bir kaba, 6 bardak su, 1.5 ¢orba kasig sirke ile 1 ¢corba kasigi da
tuz koyarak, suyu kaynamaya birakmali, su kaynaymca suyun fazla fikirdamamasi i¢in, atesin hararetini az
kisdiktan sonra, 6 adet yumurtay birer birer olmak Uzere evvela bir tabaga kirmali sonra da her kirllan
yumurtayi, hafif kaynamakta olan sirkeli suya yavasca ve yakin mesafeden kaydirmak suretile batiin yumurtalan
suya bdylece ilave etmeli, sonra da bu yumurtalari ancak (¢ dakika kadar suda birakmak suretile pisirdikten
sonra bir delikli kepge ile gayet itinali bir surette ve iyice slizUlmUs olarak aldiktan sonra yayvanca bir tabagda
yanyana ddsemeli ve iyice sogumaya birakmalidir.

2) Tabaga désenmis yumurtalar iyice soguyunca: tstlerine 1/4 kahve fincani sirke ilave etmek suretile hafifce
sulandirnimis mayonez dékmeli, mayonezin Ustline de, kiyilircasina ince dogranmis 75 gram fime dil veya
janbon serptikten sonra yumurtayi servis yapmalidir.
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