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Hamur icin:

250 gr kilgiksiz bugday unu
250 gram tereyagi

250 gr az yagli lor peyniri
Tuz

Doldurma malzemeleri:

1 klicUk beyaz lahana (400 gr)
50 gr pastirma

2 ¢orba kasiJ sade yad
Tuz

Karabiber

Muskat

3 corba kasiJi eksi krema
2 yumurta

Unu, yagi, az yagl lor peynirini ve ¢ok az tuzu hamur haline getirin ve buzdolabina koyun.
Lahanayi ince seritler halinde kesin.

Pastirmayi dilimleyip sade yagda kizartin. Lahanayi ekleyip yumusayana kadar kavurun.

Tuz, biber ve muskat ekleyip eksi kremayla kaplayin.

Tdm sivi buharlasana kadar kisik ateste pisirmeye devam edin.

Yumurtalari kaynatin, sogutun, dograyin ve lahanayla karistirip sogumaya birakin.

Hamuru yuvarlayin ve 8 cm ¢apinda daireler halinde kesin.

Her birinin ortasina ¢ok az dolgu malzemesi ekleyip katlayin. Gatalla bastirarak kenarlari kapatin.
Mantilar firn kagidiyla kaplanmig pisirme tepsisine alin ve fircayla yumurta sarisi sirin.

Finnda 20 dakika pisirin.
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