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RUS SALATASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 adet orta boy havug

2 adet orta boy patates

1 su bardagi bezelye (dondurulmus veya haglanmis)

5-6 adet kornison tursu

1 su bardag haglanmig garnitir (havug, patates, bezelye karigimi)
1 su bardag mayonez

1 yemek kasigi yogurt (istege bagh)

Tuz

Karabiber

Havuglar ve patatesleri kicUk kupler halinde dograyin. Dogradiginiz havuglari ve patatesleri ayri ayr
haslayarak yumusamalarini saglayin. Dondurulmus bezelye kullaniyorsaniz, bezelyeleri de haglayin. Haglanmig
garnittrd kullaniyorsaniz, bu adimlar atlayabilirsiniz.

Kornigon turgulari da kiglk kipler halinde dograyin. Tursular, salatanin eksi ve ferahlatici tadini olugturacak.
Genis bir kaseye haslanmig patatesleri, havuglari, bezelyeleri ve dogranmis tursular ekleyin. Uzerine haglanmig
garnitirQ de ilave edin.

Ayri bir kapta mayonezi ve istege bagl olarak yogurdu karigtirin. Bu karisimi salatanin tzerine dékin ve tim
malzemelerin iyice karigmasini saglayin. Damak tadiniza gére tuz ve karabiber ekleyin.

Rus Salatasr’'ni soguk olarak servis edin. Ister meze olarak, ister ana yemegin yaninda garnitir olarak
sunabileceginiz bu salata, her durumda sofranizin yildiz1 olacaktir.
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