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RUS SALATASI

3 adet orta boy patates

2 adet temizlenmis soyulmus havug

1 su bardag ile dondurulmus bezelye
1 su bardagi kadar mayonez

6 adet dogranmis salatalik tursusu

1 tath kagidi ile tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber

Havuglarin kabuklarini soyarak ve kugik kipler seklinde dograyin.

Dondurulmus bezelyeler ile beraber kaynamig suda haglayin.

Patatesleri, orta boy bir tencerede kabugunu soymadan hafif yumusayana kadar haglayin.

Sonra suyunu stizerek ve sogumasi igin bir kenarda bekletin.

Hasladiginiz patatesleri bezelyeleri ve kip halinde dogradiginiz havug kipleri ile uyum saglayacak sekilde
dograyin.

Suyunu slizerek soguyan dogranmis tiim sebzeleri salata kasesine ilave edin.

Minik minik dogradiginiz salatalik tursularini. mayonez, tuz ve karabiberi ilavesiyle karigtirin

Dogranmis tursu ve mayonezi salata kasesine ilave edip, karistirdiktan sonra salatanizi bekletmeden servis
yapabilirsiniz.
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