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RUS PASTASI

100 Gr Sana Hamurisi

8 Yemek Kagigi seker

1,5 Su Bardagi Krema Igin: seker
1 Paket vanilya

1 Aldigr kadar un

600 gr Krema Igin:krema

4 Corba Kasigi bal

3 Adet yumurta

1- Kremanin i¢ine seker katip mikserle sertlesene kadar ¢irpiyoruz. Buzdolabina atiyoruz.

2- Yumurtalari ve sekeri iyice ¢irpiniz.

3- Bali bir tavaya alip,isitin. Isindiginda kabartma tozunu katip kdpUrene dek pigirin.

4- Kopuren karisimi 6nceden ¢irptiginiz yumurta ve sekerin bulundugu kaba ilave edin.

5- Ayri bir tavada sana yagini eritip ilininca karigima katiniz.

6- Son olarak un ve vanilyayl da azar azar ekleyip, hafif sert bir hamur elde edin.

7- Hamuru 7’e bélin. merdaneyle acin ve bir kalip yardimiyla tencere kapagida olabilir kesin. 7 adet ayni boyda
hamurunuz olacak. Firin tepsisine yagl kagit serin ve ikiger ikiser ya da tek tek pisirin. Pembelesen biskvileri
hemen ¢ikarin. Cok kalmasin firinda. Agik pembe. Hamurlari ¢atalla birkag noktadan delmeyi unutmayin
firnlamadan 6nce.

8- Pisen biskuvilerden teker teker alip,aralarina kremadan sirip Ust Uste kapatin. en Ustinide kremalayin. 6
bisklviyi 6yle kullanin. 7. yi rondodan gegirip stuslemede kullanabilirsiniz.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 27.05.2015
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