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RUS PASTASI

120 gram margarin

3 adet yumurta

1 cay bardadi seker

3 corba kasig bal

1,5 paket kabartma tozu
4 su bardagi un

1 paket vanilya

Krema Igin:

4 su bardagi ¢ig krema
1 su bardag seker
Susleme igin:

1 blyUk biyuk sitli cikolata
3-4 kaslk krema

IIk 6nce U¢ yumurta ve sekeri iyice ¢irpiniz.

3 corba kasigi dolusu bali bir tavaya alip,isitiniz.Isindiinda kabartma tozunu katip képurene dek pisiriniz (en
fazla 1 dk)

Képdren karisimi dnceden ¢irptiginiz yumurta ve sekerin bulundugu kaba ilave ediniz.

Ayri bir tavada margarin eritip ilininca karigima katiniz.

Son olarak un ve vanilyay| da azar azar ekleyip,hafif sert bir hamur elde ediniz.

Hamuru 6’ esit parcaya boéllp,her birini oklava veya merdane yardimi ile,unlu bir zeminde yemek tabagi
blyUkliginde aginiz.

Yagl kagit serdiginiz tepsiye bir tane koyup,catalla birkag¢ yerinden delerek,dnceden isitiimis 180 derecede
yaklasik 2-3 dk pisiriniz

Hepsi pisince,tencere kapag! ile kesip,ayni boyda olmalarini saglayiniz.Artan kenarlar robotta un haline
getiriniz. (Pastayi stslemede kullanacagiz.)

Pisen biskuvilerden teker teker alip,aralara / Gsttine / disina kremasini striiniiz,yani pastamiz tamamen krema
ile kaplanacak,bitince kenarlarini bisklvi unlari ile kapatiniz.
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