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RUMELI USULU MEYANELI KARNIYARIK

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Adet Domates

1 Adet yumurta

3 Dis sarimsak

1 Adet sogan

1 Adet sit

3 Corba Kasigi un

300 gr kiyma

1 Kg. PATLICAN

Kiymayi rendelenmis soganla kavurun. Tuz karabiber bir kasik margarin kiicik dogranmis domatesle sarimsagi
kiyilmis maydonozu ekleyip biraz daha kavurun. Patlicanlari alaca soyun. Bir kenerini keserek zeytinyaginda
kizartin. Firin tepsisine siralayin. kesik yerlerine kiymayi doldurun. Beyaz salcayi hazirlayin:unu iki kasik
margarini kavurun. Sutl ilave edip koyuca pisirin. Garpilmig bir yumurtayi ilave edin iyice karistin. Patlicanlarin
Uzerine birer kagik dékin maydanoz dallari ile sUsleyip firnda pigirin.

© lezzetler.com tarif no:85637 » adi:Rumeli Usulii Meyaneli Karniyarik « génderen:AYSEGUL ALSAN - indirme tarihi:21.09.2024 - 03:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/rumeli-usulu-meyaneli-karniyarik-vt62994
http://www.tcpdf.org

