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RUMELI TAVUK CORBASI

100 Gr Sana Klasik

1 Adet patates (rende)
2 Parca tavuk

1 Adet limon suyu

2 Adet kornison tursu (ince kiyim)
1 Avug piring

1 Adet yumurta

1 Cay Bardagi yogurt
1 Adet havug (rende)
2 Dal maydanoz

1 Litre su

Tavugu haslanip suyunu siizelim. Tavuk suyunu tencereye koyalim. igine piring konup kaynatalim. Kaynarken
havug,ayiklanmig tavugu ince parcalar halinde ilave edelim. Pigince patates koyup 5 dk. kaynatalim. Tursu ilave
edip biraz daha kaynatalim. Bagka bir kapta margarin eritilip un kavuralim. Una tavuk suyu katip bulamag
yapalim.yumurta yogurt limon suyu karistirilip stizgecten gegirelim. Hazirladigimiz sosu tencereye koyup tuzunu
ayarlayip 2 dk. kaynatalim.
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