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RUMELI PACASI

1/2 kg. kemikli koyun eti
1 su bardagi un

1 yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

2 dis sarimsak

2 yemek kasigi margarin
tuz

kirmizi biber

sirke

Etler 4 su bardadi suda kaynatilir. Etler ¢ikarilir. Et suyu stizgecle stizllir. Un ve tuz ilavesiyle pisirilir. Pigtikten
sonra yumurtayla ¢irpilimis yogurt igine akitilir. Déviimis sarimsak ve biraz sirke konulur. Pigsmis etler
didiklenerek igine atilir. Kizgin yaga kirmizi biber ilave edilerek Uzerine gezdirilir. Sicak olarak servis yapilir.
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