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RUMELI PACASI

MALZEMELER

1 kibrit kutusu kadar margarin
3 yemek kasigi un

1 yumurta

1 cay kasigi tuz

4 su bardagi et suyu

1 tatli kasigi sirke

2 dis sarimsak

Sosu igin

100 gr kiyma

Ceyrek paket margarin

YAPILIS TARIFI

Sarimsaklari iyice dévin ve yumurtayi, unu, tuzu et suyuyla harmanlayip orta dereceli bir ateste muhallebi
kivamina gelene kadar pisirin.

Bir taraftan da sosu icin kiymayi yagda salcayla birlikte kavurun.

Pisen pagayi tabaklara koyun ve Uzerine sosu doklp servis yapin.

Ozellikle ramazanda iftariyelik olarak sunulan pac¢a mutlaka sicakken yenmelidir, istege gére sosu, kiyma yerine
sucukla da yapilabilir.

© lezzetler.com tarif no:3842 « adi:Rumeli Pagasi « génderen:MeryemYiicel « indirme tarihi:05.05.2024 - 05:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/rumeli-pacasi-vt3056
http://www.tcpdf.org

