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RUMELI PACASI

2 dig sarimsak

1 yemek kasigi sirke
3 yemek kasigi yodurt
2 yemek kasigi un

1 yumurta

2 dis sarimsag@i havanda ezin i¢in tim malzmeleri katip ¢irpin muhallebi kivamina gelince 2.5 su bardagdi soguk
su koyun.

Ocaga alin pisene dek karigtirin.

Pisince tabaklara koyun, lizerinede zeytinyagi ile salga yakin, tabaklarin tizerine 1-2 kagik koyun

Isterseniz soguk su yerine hasladiginiz tavuk suyu ile de yapabilirsiniz, ok daha lezzetli olur.
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