%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

RUMELI PACASI

12 kangal AYTAG KLASIK - DANA KANGAL SUCUK
300 g tereyad!

2 dig sarimsak

1 adet yumurta

1 yemek kagigi salca

3 yemek kasigi un

100 g dana kugbagi

4 su bardag et suyu

Tuz

Sarimsaklari iyice doviin ve yumurtayi, unu, tuzu et suyuyla harmanlayip orta dereceli bir ateste muhallebi
kivamina gelene kadar pisirin.

AYTAGC KLASIK - DANA KANGAL SUCUK lari dograyin.

Bir taraftan da sosu icin etleri yagda salcayla birlikte kavurun. AYTAG KLASIK - DANA KANGAL SUCUKlari

ekleyin ve biraz daha pisirin.
Pisen pacay! tabaklara koyun ve iizerine AYTAC KLASIK - DANA KANGAL SUCUKIu sosu dékiip servis yapin.
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