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RUMELI PACASI (EDIRNE)

Malzemeler:

3 adet yufka,

1 adet tavuk g6gdsa,

1 adet yumurta,

3 dis sarimsak,

1 ¢orba kasigi margarin,

1 corba kasig sirke,

yarim su bardag un,

bir tatl kasidi tuz,

yarim su bardagi zeytinyad,
4 su bardagi su.

Uzeri icin;

yarim ¢ay bardagi sivi yag,
1 tath kasidi kirmizi pul biber.

Yapiligt:

Tavuk gdgsu doért su bardadi su ile pisirilir. Sonra t¢ adet yufka yaglanmis tepsiye blzllerek aralarina
zeytinyadi sUrlUp, 175 derecelik firinda kizartilir. Firindan ¢iktiktan sonra ¢ su bardadi et suyu kizarmig
yufkalarin Ustline sicak olarak dokilir. Daha sonra bir gorba kasidi margarin unla kavrularak tzerine azar azar
bir bardak et suyu topaklanmadan karigtirilarak koyu kivam alinca igine g dis sarimsak ve bir gorba kasigdi sirke
ilave edilir. Yumusamis yufkalarin Gzerine krema gibi dékaldr, en Ustiine tavuk etleri didilir, kirmizi biber ile yag
doékalp sicak servis yaplilir.
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