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RUMELI CORBASI

1/2ad. Tavuk

1 litre su

100 gr. Pirin

2 ad. Yumurta

1 ad. Limonsuyu

1 cay bardagi Yogdurt

100 gr. Margarin

300 gr. Havug (rende)

200 gr. Patates (rende)

200 gr. Kornison tursu (ince kiyim)
1/2demet Maydanoz (ince kiyim)
1 tath kasigi Tuz

Tavuk haglanip, suyu siiziiliir. Tavuk suyu tencereye konur. igine piring konup kaynatilir. Kaynarken havug,
ayiklanmig tavuk ince parcalar halinde ilave edilir. Pigince patates konup, 5 dk. kaynatilir. Tursu ilave edilip,
biraz daha kaynatilir. Bagka bir kapta margarin eritilip, un kavrulur. Una tavuk suyu katip, bulamag yapilir,
yumurta, yogurt, limon suyu karistirilip, stizgecgten gecirilir. Hazirlanan sos, tencereye stizdrdlip, tuzu atilarak 2
dk. kaynatilir.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 17.02.2023
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