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RUMELİ ÇORBASI

100 gr. yeşil mercimeği yıkayarak haşlayın. Yumuşayınca 200 gr. haşlanmış nohudu ekleyin. 2 domatesin
kabuklarını soyarak doğrayın, karalahana ve ıspanağı kabaca doğrayın tencereye katın. 10 dakika kısık ateşte
pişirin. 100 gr. arpa şehriye, tuz, karabiber ilave edin. Tavada biraz zeytinyağı koyup 2 diş dilimlenmiş sarımsağı
ve kuru naneyi ilave edin. yarım limonun suyunu da ilave edip 2-3 dakika pişirin, bunları da çorbaya ilave edip 5
dakika daha pişirin, sıcak olarak servis yapın.
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