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RUM USULU SOSLU PATLICAN

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Cay Kasig seker

4 Adet sivri biber

1 Cay Kasigi Ucuyla karabiber
1 Dal biberiye

1 Cay Kasigi tuz

6 Adet sosu icin domates

7 Adet patlican

1 Gorba Kasigi sirke

2 Su Bardagi siviyad

Patlicanlari alacal soyup dilimleyin tuzlu suda 15 dk bekletin kizgin yagda kizartin biberleride kurutup
kizarttiktan sonra sarimsakla birlikte az yagda cevirin rendeledigimiz domatese seker sirke tuz ve bir dal
biberiye ekleyin domatesli karisim suyunu ¢ekene kadar pisirin patlicani siiziin tabaga dizin sicak sosu tzerine
dokin.
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