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RUM USULU KOZLEME

https://gurmekibris.com

1 kg patlican

1 adet sogan

3-4 adet carliston biber
Yarim kg domates

1-2 dis sarmisak

1 cay bardag misir yagi
Tuz

Patlicanlari ocak Uzerinde gevirerek kdzleyin. Kabuklarini ayiklayip, patlicanlari dograyin. Dogranmig biber ve
kuru sogani misir yaginda pembelesene dek kavurun. Ardindan dogranmig domates ve sarmisaklari katip,
domatesler iyice yumusayana dek kavurmaya devam edin. Domatesler yumusayinca kézlenmis patlicanlari
ilave edip, tuzunu ayarlayin. 2-3 dakika daha kavurup ocaktan alin. Servis yapin.
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