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RUM KURABIYESI
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2 yumurta

400 gram tereyagi

2 paket vanilya
Aldigi kadar un
Badem

2 kasik tarcin

2 kaslk pudra sekeri
Gl suyu

Tdm malzemeleri karistirip bir hamur elde edin. Hamurdan kiguk pargalar koparip mekik gibi sekil verin.

Ayri bir yerde badem, tarcin ve pudra sekeriyle bir karigim hazirlayin. Hazirladiginiz karigimi mekik sekli
verdiginiz kurabiyelerin ortasina koyup kapatin. Onceden isitiimis firnda 180 derecede Ustleri gok kizarmayacak
sekilde pigirin.

Firindan aldiktan sonra Ustlerine sicakken gul suyu surtin. Daha sonra pudra sekerine bulayip servis
edebilirsiniz.
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