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RUM BOREGI

150 gr lor peyniri

1 yumurta

1 yemek kagigi nisasta

1 yemek kagigi dogranmig dereotu
Tuz

Beyaz biber

1 kemer patlican

Patlican kabuklarini alacall soyun. 1 cm kalinliginda verev halkalar seklinde dilimleyin.

Tuzlu suda bir slre bekletip kurulayin. Lor peyniri, yumurta, nisasta, dereotu, tuz ve beyaz biberi harmanlayin.
Bu karigimi patlicanlarin bir yGzinde yarim kre olusturacak bigimde sekillendirin.

Derin bir tavada iyice 1sinan yagda 3-4 dakika kizartin.

Kagit havlu tzerinde yagi alindiktan sonra sicak servis yapin.
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