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RUM BOREGI

1 adet kemer patlican
150 gram lor

2-3 dal dereotu

1 adet yumurta

1 yemek kagigi nisasta
Tuz

Karabiber

Kizartmak igin:
Siviyag

Patlicani alaca soyup 1 santimetre kalinhigindaki yuvarlaklar halinde dilimleyin.
Acisinin gikmasi icin tuzlu suya koyun.

Bu esnada yumurta, peynir, dereotu, nisasta, tuz ve karabiberi karigtirin.
Patlicanlari sudan gikarip kagit havluyla kurulayin.

Peynirli karigimi patlicanlarin Gzerine kiiguk tepecikler halinde yerlestirin.

Sivi yadi tavada iyice kizdirip patlicanlari yaga atin ve 3-4 dakika kadar kizartin.
Bir kagit havlu Uzerine ¢ikarip yagini aldiktan sonra sicak servis edin.
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