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RUM BÖREĞİ

https://www.elele.com.tr

1 patlıcan
100 g lor peyniri
1 yumurta
50 g mısır nişastası
Yarım demet dereotu
Kızartmak için
Ayçiçek yağı

Patlıcanları verev şeklinde kesin. Lor peyniri, nişasta, dereotu ve yumurtayı bir kaseye alarak iyice karıştırın.
Karışımı bir kaşık yardımıyla verev kestiğiniz patlıcanların üzerine ekleyin. Kızgın yağda 1 dakika kadar kızartın.
Sıcak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:127315 • adı:Rum Böreği • gönderen:rosto • indirme tarihi:05.05.2025 - 20:16

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/rum-boregi-vt93907
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/rum-boregi-127315.jpg
http://www.tcpdf.org

