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RUM BOREGI

https://www.elele.com.tr

1 patlican

100 g lor peyniri

1 yumurta

50 g misir nigastasi
Yarim demet dereotu
Kizartmak igin

Aycicek yagd!

Patlicanlari verev seklinde kesin. Lor peyniri, nisasta, dereotu ve yumurtayi bir kaseye alarak iyice karigtirin.
Karigimi bir kasik yardimiyla verev kestiginiz patlicanlarin Gzerine ekleyin. Kizgin yagda 1 dakika kadar kizartin.
Sicak servis yapin.
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