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RUM BABA
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Hamuru igin:

250 gun

75 g tereyadi (oda sicakliginda)
20 g toz seker

3gtuz

10 g yas maya

40 ml su

4 yumurta

20 g tereyagi

Serbeti igin:

500 ml su

400 g toz seker

1/2 gubuk vanilya

1/2 portakal kabugu rendesi
1/2 limon kabugu rendesi

1 cubuk targin

1 yildiz anason

2 dig karanfil

Un, seker ve tuzu derince bir kabin icinde karigtirin. Mayayi su ile agip, tUm hamur malzemesini birlestirin ve
karistirmaya devam edin. Hamuru 30 dakika mayalandirin. Pigsirme yapacagdiniz kalibi yaglayin ve unlayin.
Mayalanan hamuru kaliba alin, dilerseniz muffin kalibi kullanabilir ve tek kisilik porsiyonlar seklinde de
hazirlayabilirsiniz. 30 dakika daha mayalandirin. 180 derecelik firinda 20-25 dakika pigirin. Bltlin serbet
malzemesini tencereye alin ve 15 dakika kaynatarak stizdirin. Ardindan sogumaya birakin. Pisen hamurlari
sicakken serbet icine atin ve serbetini cekene kadar bekletin. Soguk olarak servis edin.
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