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RULO POGAGCA

Alabildigine kadar bugday unu
60 gr yumusamis margarin
1 adet yumurta

1 su bardag st

0,5 tath kasigi seker

0,5 tath kasigi tuz

1 paket instant maya

1 kase peynir

1 tutam dereotu

1 tutam karabiber

1 tutam isot

1 tutam coérekotu

Unu eleyin, yogurma kabinda un, tuz, seker, maya ve Ilik sit ile kulak memesi kivaminda hamur yogurun.
Hamuru 6 parcaya bélip beze yapin. Oda sicakligindaki sanayagini 5 egit pargaya bolin. Bezeleri tath tabag:
blyUkliginde acarak, Uizerlerine sanayagi surin sdrlp st Uste koyun 6. olanin Ustine yag strmeyin. Ust Uste
koydudunuz 6 bezeyi merdaneyle acabildidiniz kadar agin. Bir kenarina peynirli harg koyun ve rulo yapin.
Yaptiginiz ruloyu 2 parmak genisliginde kesin. Kestiginiz parganin tzerini elinizle hafifce bastirarak, yagh k&gt
serilmis tepsiye aralikh siralayin. Tepsinin Ustind temiz bir naylonla kaplayip mayalanmasi icin 1lik bir ortam da
1-1,5 saat bekletin. Yumurtayi ¢irpin hamurlarin Usttine fircayla stirdikten sonra susam ¢orek otu serpin.
Isitiimis 180 derece firinda Ustleri kizarana kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif n0:98579 » adi:Rulo Pogaga « gdnderen:siyami « indirme tarihi:19.09.2024 - 15:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/rulo-pogaca-vt5213
http://www.tcpdf.org

