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RULO POGAGCA

250 Gr Sana Hamurisi
3 Adet yumurta

1 Paket kiip maya

0,5 Su Bardagi siviyag
1 Su Bardag ilik su

1 Su Bardag ilik st

1 Cay Kasigi pekmez
1 Yemek Kasig seker

Sana hamurigi harig tim malzemeyi karigtirip yumusak bir hamur yapin. Hamuru dinlendirmeden iki esit parcaya
ayirin ve her bir hamuru sekiz parcaya bdlin.llk hamuru fincan tabagi blyukliginde acip arasina sana
hamurigini strn ikinci hamuru agip ilk hamurun Uzerine esitleyip yine sana hamurisini strtin ve bu iglemi sekiz
kat olana kadar yapin. Dolapta yaklasik bir saat dinlendirin ve hamuru agin yaklagik kalinligi 1 cm olacak
sekilde. Hamuru istege gore 8 yada 12 pargaya bdlin ve kalin kisimlarina peynirli igten koyun ve rulo sarin.
Uzerlerine yumurta ile pekmezi iyice ¢irptiktan sonra surdin.
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