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RULO POGAGCA

2 yumurta (bir sari Ustline)
1 Tath Kasigi seker

1 Gay Bardagi st

1 Paket yas maya

1 Tath Kagi§i tuz

125 Gr Sana Klasik

Malzemelerin hepsini karistirin cérekotu haricinde. hamuru kulak memesi kivaminda yogurun, tzerine nemli bir
bez koyun ve buzdolabinda yaklasik 1-2 saat kadar dinlendirin. minik minik parcalar koparip elinizde yuvarlak
acin ve sarin tepsiye dizin yumurta sarisini strtin Ustiinede corek otu serpin. 180 derece dnceden isitilmis firinda
pisiriniz.
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