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RULO POGAGCA

1/2 ¢ay bardag@i zeytinyagi

125 gr oda isisinda iyice yumusamis margarin

2 Yumurta (Bir yumurtanin sarisini hamurun tzerine sirmek icin ayirin.)
1 su bardag yogdurt

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un.

Ici Icin:

Yarim kalip beyaz peynir

Maydanoz

Oda i1sisinda iyice yumusgayan margarin ile bir miktar unu iyice yodurup igine geri kalan tim malzeme eklenerek
kulak memesi kivaminda bir hamur yapilir.

Daha sonra bu hamuru iki esit pargaya bollp her pargayi tezgahta elinizle ince agin (¢ok ince olmasin). Agilan
hamurlarin tGzerine peynirli harci yayin ve rulo yaparak Gizerine yumurta sarisini strlip susam serpistirin.
Yaglanmis tepsiye yerlestirerek 180 dereceli firnda pigirin. Firindan ¢ikan rulolar ihinip i¢ini ¢ekince bir bigakla
dilimlere ayirarak servis yapin.
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