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RULO POGAGCA

Oktay Usta

1 su bardagi margarin
3 corba kasiJi siviyag
1 cay bardagi sit

1 cay bardag! yogurt
4 corba kasigi sirke

1 paket kabartma tozu
1 yumurta sarisi
alabildigi kadar un

1 tath kasidi tozseker
tuz

I¢ harci igin:

200gr beyaz peynir
100gr rendelenmis kasar peyniri
1 tutam maydanoz

Karistirma kabina yumusatiimis margarin, siviyag, sut, yogurt, sirke, ve tozseker alinir biraz karistirilir. Daha
sonra alabildigi kadar un ve kabartma tozu ile hamur hazirlanir. Diger taraftan i¢ harci igin rendelenmig beyaz
peynir ve kagar peyniri bir kaba alinir. Uzerine yumurta ve ince dogranmig maydanoz eklenerek karigtirilir. Hazir
olan hamur 2 bezeye ayrilir ve uzunlamasina agllir. Igine hazirlanan hargtan konularak sarilir. Daha sonra
Uzerine ayirmis oldugumuz yumurta sarisini strtiliip yaglanmis tepside firina verilir. Dilenirse ¢érekotu ya da
susam da serpilebilir Gzerine.
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