Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

RULO PiZzZzA POGACA

Hamuru igin;

1 cay bardagdi ilik st

1 cay bardag ilik su

1 paket toz maya

1 silme yemek kagigi toz seker
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

1 dolu tatl kagigi tuz

Aldigi kadar un (Yaklagik 3-3,5 su bardag)
Icine koymak igin;

Kasgar peyniri rendesi

Sucuk

Yesil biber

Kirmizi biber

Zeytin (Evde ne varsa koyabilirsiniz)

Hamuru igin un hari¢ verilen malzemeleri karigtiralim. Unu kontrolli ekleyip ¢ok yumusak bir hamur yoduralim.
Hamuru 45 dakika mayalandiralim.

Bu sirada i¢ malzemelerini hazirlayalim.

Butliin malzemeleri kiigUk kip seklinde dograyalim.

Mayalanan hamuru iki pargaya bollp her parcayi dikddrtgen sekilde acalim.

Hamurun Uzerine 6nce kagar peyniri rendesi ardindan diger malzemeleri serpistirelim.

Rulo seklinde sarip iki parmaktan biraz ince olacak sekilde dilimleyip tepsiye dizelim.

Diger bezeyi de ayni sekilde hazirlayalim.

Tepsinin Gzerini 6rtlip 20 dakika da tepsi mayasi verdikten sonra Uzerlerine yumurta sarisi striip énceden
Isittigimiz 180 derecelik firinda pisirelim.
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