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RULO PiZZA

https://www.bim.com.tr

3 su bardagi Efsane un (300 gr)
Yarim su barda@i su (100 ml)

Yarim su bardagi Dost stt (100 ml)

4 corba kasidi Sirm natiirel zeytinyagi
1 corba kasigi Safak toz seker

1 cay kasigi Rafine sofra tuzu

1 silme gorba kasigi

Efsane instant maya

Uzerine;

1 adet Bili Bili yumurta

5-6 dilim Emin sucuk

1 paket Binvezir kagar peyniri

2 ¢orba kasigl Yurdum tane misir

3 corba kagigi Bol Bol acisiz kahvaltilik sos
20 tane Inci siyah zeytin

1 tane koy biberi

3 su bardagi unu genis bir kaseye koyun. Ortasina gukur agip 1 ¢ay kasigi tuz, yarim su bardag 1lik su, yarim su
bardadi ik sit, 1 gorba kasidi toz seker, 1 ¢corba kasigi instant maya ve 4 ¢orba kasigi zeytinyagi ekleyip
yogurmaya baslayin. Pirtizsiiz bir kivam aldiktan sonra yuvarlayip Gzerine zeytinyag strtin ve 1 saat
mayalandirin. Beklerken Gzerini nemli bir bezle ortiin. .

Mayalanan hamuru tezgahta elinizle dikdértgen seklinde acin. Uzerine 3 ¢orba kagidi kahvaltilik sosu surtin
sonra rendelenmis 1 paket kasar peynirini, 20 adet ¢ekirdegi ¢ikartilimig, ikiye bélinmas siyah zeytin, 2 corba
kasigi tane misir, 5-6 dilim kip dogranmis sucuk, kabaca dogranmig 1 tane kdy biberini Uzerine gezdirin.
Hamuru rulo yapip dilimleyin. Firin tepsisine dizip Uzerlerine biraz bastirin. 1 yumurtay ¢irpip yanlarina sarin.
190 derecede alt Ust ve fansiz ¢aligan firinin orta rafinda 18-20 dakika pisirin. Firindan ¢ikinca afiyetle
yiyebilirsiniz.
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